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DIAM je prvni zdtka na svété, u které je absolutni zdruka, Ze nezplsobi
zdpach vina po korku, anijinou sensorickou vadu vina.

Zdtka DIAM je vyrobena ze smési korového mikrogranuldtu a miniatur-
nich plastovych bublinek, které obsahuji vzduch (tzv. ,mikrosféry”). Tato
konstrukce zdtce zajistuje stdlou a zcela unikdtni pruZnost, navic prakticky
neomezenou v ¢ase. Mikrogranuldt je navic 100% zbaven vsech skodlivych
substanci a to metodou podobnou vyrobé bezkofeinové kdvy, extrakci
téchto ldtek zgranuldtu za nizké teploty a velmivysokého tlaku.

Na rozdil od napr. syntetickych zatek, jejichZ tésnici schopnosti a tim
pddem propustnost siry a kysliku se casem dramaticky meéni (po 1-2 letech
jsou jiz velmi nizké), zdtky DIAM vykazuji stejnou propustnost po celou
dobu jejich pouZiti, bez vykyvi &i prudkého ndrustu propustnosti a to i za
béznych skladovacich podminek, coz je zndmd a nejvétsi bolest viech
syntetickych zdtek bez rozdilu.

Propustnost Ize u zdtek DIAM volit predem pouZitim vhodné tridy
DIAM zdtky. Takto Ize se zdrukou zvolit predem zpiisob vyvoje vina
uzavieného DIAM zdtkami a jeho dobu skladovatelnosti.

Existuji 4 tfidy propustnosti DIAM zdtek ze kterych miZete volit
nejvhodnéjsizdtku pro Vasevina. Jejich charakteristiky jsou ndsledujici:

Trida,,DIAM 1“je vhodnd pro vina s pldnovanou dobou spotreby do 2 let,
propustnost této zdtky je 0,048 g/cm’ vzduchu /den

Trida ,,DIAM 3“ je vhodnd pro vina s pldnovanou dobou spotfeby do
3-4let, propustnost této zdtky je 0,024 g/cm’ vzduchu/den

Trida DIAM 5" je vhodnd pro vina s pldnovanou dobou spotreby do 5-6 let,
propustnost této zdtky je 0,0024 g/cm’ vzduchu/den

Trida ,,DIAM 10“ je vhodnd pro vina s pldnovanou dobou spotreby nad
6 let neomezené, propustnost této zdtky je 0,0012 g/cm’ vzduchu/den
Voind SO’ v lahvich v pribéhu 12 a 18 mésicii
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Informativni porovnadni ubytku volné siry po 12 a 18 mésicich od plnéni u riznych
druhG uzdvérd, od Sroubovych uzdvéru pres sklenény uzdvér az po razné druhy
syntetickych zdtek. Méreni bylo provedeno renomovanou némeckou vinarskou
laboratofi.
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DIAMANT

technology

7 let vyzkumu ve spoluprdci se spole¢nosti CEA
bylo zapotiebi k tomu, aby bylo zpracovani
korku vylepseno pouzitim superkritického CO,
a mohl se tak zrodit DIAMANT®, jedine¢ny a
doposud jediny zndmy postup pro odstranéni
dosud zndmych pachuti z korku.

Diky tomuto jedine¢nému a vyjimecnému postupu pro odstranéni
pachuti z korku pomoci CO2 jsou zatky Diam® zbaveny TCA
(molekuly zodpovédné za pachut' korku) @ mnohych dalsich
molekul, které jsou pficinou daldich smyslovwych odchylek. Velmi
prisné kontroly provadéné ve viech fazich wroby zajist'vji fo,
Ze zatky Diom® dnes patfi k jedinym, u kterych je kompletng
zarugeno, ze neobsahuji vyluhovatelnou kyselinu TCA.
[Wyluhovatelné kyselina TCA < mezni kvantifikace 0,5 ng/l

Kazdé vino ma velmi specifické potieby v oblasti propustnosti
zatky a pravé producent ma moznost o potiebdch swych vin
rozhodovat. Rada zétek Diam® je rozdélena do riznych Grovni
propustnosti tak, aby se co nejlépe pfizplsobila kazdému vinu a
kazdé pozadované délce uchovani vina.

Vyrobni postup Diam® zaijist'uje naprosto stejnorodé technické
parametry u jednoflivych zétek, umozhujici bezproblémové pouziti
na plnici lince, nepfitomnost prachovych a poletujicich &dstic,

ale také zabrafuje netésnosti zatek, prosakovani a kapildrnimu
vzlindni. Tato homogenita se odrdzi ve wvoji lahvového vina:

ve srovndni s jinymi uzavéry po 5 letech utésnéni je fada Diam®
pravé fou, kierg piinasi velkou vyvojovou stejnorodost jednotlivych
vin (studie AWRI 2002).






——
Zatka Diam™ si vazi prace vinare

* Diky odstranéni pachuti po korku maii zétky Diam® znagnou
senzorickou neutralitu, a tak uchovavaii veskery ovocny réz vin.

* Rozné Urovné propustnosti nabizeji moznost fidit vyménu plynd
v lahvi a vybrat si takovou zatku, kierd bude pro dané vino a
danou délku uchovani nejvhodngjsi.

* Perfekini stejnorodost jednotlivych wyrobnich sarzi zatek zarutuje
bezproblémové pouziti na plnici lince a stejny, predvidatelny
wvoj vin v Iéhvich z jednoho plnéni.

p—
Zatka Diam® respektuje

ocekavani spotfebitele

* Konec syndromu korkové pachuti zatky”, ktery skodi povésti vina
a jeho producenta.

* Pro spotfebitele je pouZiti korku bezesporu bréno jako dikaz kvality.
Zétka Diom® je vyrobena z korku a je také tak vnimdna spotiebiteli.
(IPSOS 2009)

* Zatka Diam® zachovéva aroma vina a nabizi tak spotiebitelom
zaruku, Ze si budou moci vino vychutnat tak, jok bylo pivodné
piipraveno, a fo s kazdou lahvi a kazdym piibyvaiicim rokem
stejné.

P X
Diam® st vazi toho,
co mu priroda poskytla.

* Surovinou pro zatky Diam® je kira korkového dubu, coZ je
obnovitelny a odolny materidl. V piipadé Gpravy s pouzitim
superkritického CO, se jedna o naprosto ekologicky Eistou
technologii.

* CO, je pouzivan v uzavieném cyklu (opétovné wuziti CO, po
wycisteni). Diky jeho bakteriostatickym a fungicidnim viastnostem
neni nuiné chemické vyluhovani s pouzitim peroxidu.

* Diam® je prvni zdtkou, kdy jsou podniknuta opatieni tykaijici se
mnozsivi uhliku s cilem mé&fit a sniZovat emise sklenikovych plynd.
V letech 2006 a 2008 se mnozstvi uhliku u zétek Diam® sniZilo
o 12%.



