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Pravda a myty

0 zatkach DIAM

Jak si néktefi z Vas jisté povsimli, v poslednich ¢tyfech letech
jsou na naSem trhu ¢im dal tim vic k vidéni francouzské
zatky DIAM. Tyto zatky jsou nékterymi svymi vlastnostmi zcela specifické a nelze je porovnavat s Zadnou jinou doposud

na trhu piitomnou zatkou. Specifické jsou predevsim svou kvalitou za velmi pfijatelnou cenu a nulovym procentem reklamaci
nebo problémd na strané vinafii. Proto poutaji zatky DIAM nebyvalou pozornost vinafil, ti je velmi radi pro sva vina pouzivaji
a predavaji si pozitivni zkusenosti s témito zatkami mezi sebou. Ze stejného divodu pritahuji zatky DIAM také pozornost
konkurence, ktera nemaje k dispozici Zadnou skuteénou nevyhodu zatek DIAM, si vymysli spoustu nékdy aZ tismévnych
konstrukci a ,,zarucenych“ zprav, kterymi pravidelné zasobuje vinare, ve snaze vnutit jim néjakou svoji napodobeninu.

CORKJANOSA s.r.0.

Rozhodli jsme se nékteré z nej-
Castéji pouzivanych mytti o zat-
kach DIAM zvefejnit a také véc-
né vysvétlit, jak se véci ohledné
zatek DIAM skutetné maji.
Chceme tim usetfit ¢as i vino
nasich zakaznikd, ktery by jinak
museli travit vlastni analyzou
nékterych bldboli. Usetfime jim
snad také nemalé penize, proto-
ze velmi casto jsou jim jako na-
hrada za zatky DIAM vnucova-
ny zatky podobné vypadajici ale
uplné jinak fungujici a hlavné -
zna¢né predrazené oproti realné

Usine DIAMANT a CERET, Furification du Lié

mise en service second semestre 2015

cené takovych DIAMu vizualné
podobnych zatek.

Mytus Eislo jedna - DIAM
ma obrovské problémy

s kvalitou na trhu

ve Spojenych Statech
Americkych, konkrétné

u velkého zakaznika
jménem Ernest a Julio
Gallo. Tato fama je
systematicky rozsifovana
prodejci jinych zatek a to
zcela ,bez uzardeéni...“

Zde se jedna o naprosty ne-
smysl a ten, nebo spise ta, kdo
jej $ifi, o tom velmi dobfe vi.
Ernest a Julio Gallo je skute¢né
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jednim z nejvétsich americkych
odbératelt DIAMu, ale jeho
spotieba zatek DIAM naopak
neustale roste a zadnou stiznost
na kvalitu zatek DIAM nikdy
nemél. V minulém roce E. J.
Gallo nakoupil pres 50 milio-
na zatek DIAM a jediné, co mu
na téchto zétkach skute¢né vadi
je fakt, ze si je diky slozité tech-
nologii a patentim neni scho-
pen vyrobit sam. (E. J. Gallo je
velmi sobésta¢nd firma a vlast-
ni jiz svoji sklarnu, tiskarnu eti-
ket, vyrobu kartont a také kor-
katskou firmu v Portugalsku).
Mimochodem, prodeje zatek
DIAM na americkém trhu cel-
kové raketové rostou.
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Mytus éislo dva - kdekdo
Vam nabizi zatku
vypadajic podobné jako
DIAM, ¢asto i opatienou
typickym DIAM Zihanim,
funguijici ,,zaruéené*“
stejné a samoziejmé

za lepsi cenu se slovy, Ze
tohle je ,,ipIné to samé
jako DIAM*

Zatek vyrobenych z mikrogra-

nuldtu existuje mezi vyrobci

korkt spousta, jedna se prevaz-
né o lepsi ¢i horsi kopie naseho

STERICORKu, ktery jsme pa-

tentovali pred 11 lety a ktery je

velmi dspé$nou zatkou z mik-
rogranulatu, dosahujici dobrych
parametru. Existuje také levnéjsi
varianta vyrabéna stejnym zpii-
sobem jako aglomerované zatky,
jen z jemnéjsi korkové drti, kte-
rd opét vypada velmi podobné
jako DIAM a kterd mimocho-
dem byva velmi ¢asto nabizena
jako obdoba DIAMu 3. Vsechny
tyto zatky skute¢né VYPADA-

JI podobné jako DIAM, jsou

také logicky levnéjsi nez zatky

DIAM, ale v Zadném pripadé

stejné nefunguji, a to nejméné

v nasledujicich parametrech:

m Obsah TCA je v téchto zat-
kach kontrolovan namatkové
podle metodologie CTCOR,
coz v kratkosti znamend, ze
pokud viibec nékdo néco
testuje, z kazdych 50 000ks
zatek se odebere vzorek ¢i-
tajici 200ks, vyluhem a jeho
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testem na chromatografu
se stanovi pramérny obsah
TCA a ten se pak jako pru-
mérny uvadi k celé takové
$arzi zatek. Ve skutecnosti ale
tento udaj odpovidd 200ks
testovanych zatek a zbylych
49 800ks zatek nikdy testo-
vano nebylo. Proto se obcas
u takovych zatek zapach
po korku objevi.
U zatek DIAM je kontrolo-
van na obsah TCA veskery
granulat beze zbytku a proto
DIAM garantuje nulovy ob-
sah TCA v kazdém jednotli-
vém kusu zatky. Problém se
zapachem po korku zde tedy
naprosto nepfipadd v uvahu.
m Elasticita zatek DIAM je pre-
dem nastavena na uvadénou
hodnotu a DIAM ji garantuje
podle oznaceni typu zatky /
jednoduse ji ziskate tak, ze
k ¢islu, kterym jsou oznaco-
vany vSechny zitky DIAM,
ptidate jedna a ziskate dobu
v letech, po kterou DIAM ga-
rantuje neménnou elasticitu
takové zatky/. To je zajisténo
ptitomnosti tzv. ,mikrosfé-
ry“ v zatkich DIAM, ktera
zatkdm propujcuje zcela mi-
moradnou a stdlou pruznost.
Pruznost zatky DIAM totiz
nezajistuje tak, jako je tomu
u ostatnich zatek korek, ale
pravé mikrosféra, jeji obsah
a tlak, za kterého byla zatka
vyrobena. Ten je u kazdého
typu zatky DIAM odlisny,
stejné jako obsah mikrosféry.
m Zatky DIAM jsou vyrabény
kazda zvlast litim do formy
a i kdyby v nich nebylo pou-
zito mikrosféry, budou vzdy
elasti¢téjsi, nez jakakoliv
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aglomerovana zitka. Aglo-
merované zatky, byt vyro-
bené z jemnéjsiho granuldtu
aby byly podobné zatkam
DIAM, jsou vyrobeny ex-
truzi a podle toho také fun-
guji, jejich pruznost je velice
omezena a zadna aglomero-
vana zatka by neméla prijit
do lahve s vinem na dobu
delsi nez pul roku.

Mytus &islo tfi - DIAM
je predraZeny a vydélava
na svych zatkach
nehorazné penize.
Dodame Vam ,liplné
stejnou zatku“ ale
samozrejmé levnéji

Uplné stejnou zitku NA PO-
HLED, tak by takova nabidka
méla spravné zaznit.

Zatka DIAM neni levna a ne-
chce soupefit s nejlevnéj$imi zat-
kami na trhu. Ma-li néco byt nej-
lepsi - a to v soucasné dobé zitka
DIAM beze sporu je - nemuize to
byt zaroven nejlevnéjsi.

Technologie, diky které je
DIAM tak unikdtni svymi vlast-
nostmi, je velmi sloZitd a na-
kladnd. V celém procesu vyroby
zatek je naprosto minimalizovan
pocet lidi a proces je plné auto-
matizovan pro vylouceni chyby
zavinéné tzv. lidskym faktorem.
Proto mtize DIAM garantovat
nulovy obsah TCA, protoZe napi.
pti zjisténi stopy po TCA kdeko-
liv v pribéhu celého vyrobniho
procesu, pocita¢ cely proces za-
stavi a zopakuje. V podstaté je to
velmi jednoduché.

Pracovni tlak v celém procesu
disténi granuldtu je vice nez 100
Bart, takze se rozhodné nejedna

o levnou a technologicky jedno-
duchou zélezitost.

DIAM v soucasné dobé stavi
treti vyrobni tovarnu ve fran-
couzském Ceretu, kterd bude
spusténa do provozu ve druhé
poloviné roku 2015 a ktery bude
stat vice nez 30 miliontt EUR.

DIAM neni predrazena zat-
ka. Je levnéj$i nez dvojploskova
zatka nebo lepsi zatka syntetic-
ka, takze pouzijete-li naptiklad
namisto nékteré z téchto zatek
napt. zitku DIAM 1, malinko
usetfite a ziskate jistotu, ze Vase
vino bude i po delsi dobé stéle
pékné svézi. Navic nevylijete
jedinou ldhev proto, Ze ve viné
budete mit stopy oxidace nebo
pachuti po korku.

Nahradite-li DIAMem jakou-
koliv ptirodni zatku, uSetfite jiz
na rozdilu v cené pozoruhodné
penize a Vase vino bude lepsi,
nez pod jakoukoliv pfirodni zat-
kou. Nemluvé o tom, ze vSech-
ny vyrobené lahve prodate bez
toho, abyste kdy o jediné z nich
slyseli néco nelichotivého.

Mytus cislo étyii -

zatky DIAM jsou pro
francouzskou firmu

DIAM Bouchage vyrabény
i u jinych vyrobcii zatek,
napfiklad u firmy Pepino
Molinas

Nikdo takovy, kdo by vyrabél
pro DIAM zitky a dodaval je
DIAMu, neexistuje, nikdy ne-
existoval a existovat nejspi§ ani
nebude. Byl by to konec DIAMu,
protoze dfive nebo pozdéji by
takovy dodavatel néco odflaknul
a $koda na povésti DIAMu by
pak byla nevratna. Jedna se zase
jen o dalsi pokus podstréit Vam
zatku vypadajici jako DIAM,
levnéjsi nez DIAM samoziejmé,
ale vzhledem k ostatnim zatkdm
z mikrogranuldtu také porddné
predrazenou.

V takovém pripadé velmi do-
porucuji si prohlédnout a zapa-
matovat fotografie z vyroby zatek
DIAM, které jsou soucasti tohoto
¢lanku. Kdo nékdy vidél na vlast-
ni odi vyrobu zatek kdekoliv
na svété, zaznamena velky rozdil
patrny uz na prvni pohled. Kdo
vyrobu zatek nikde nevidél, rek-
néte si u toho, kdo takovy ,lev-
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néj$i“ DIAM nabizi a presvédcu-
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je o tom, Ze jeho dodavatel vyrabi
néco pro DIAM, o par fotografii
z vyroby, odkud ten ,levngjsi
DIAM pochazi. Az si pak tyhle
fotografie porovnate, pochopite
velmi rychle, Ze plnohodnotna
funkéni kopie DIAMu neexistu-
je a hned tak existovat nebude.
Rozdil je totiz i ve zptisobu vyro-
by a pouzité technologii - a ten je
oproti tradi¢ni vyrobé zatek pro-
sté obrovsky.

V posledni dobé dokonce vola-
ji zdkaznici s tim, ze jim nékdo
nabizi napodobeninu DIAMu
tak, ze v ruce drzi skute¢nou
DIAM zatku, ale misto toho jim
pak doda aglomerdt, to uz je
hodné smutné... Véfim tomu,
ze je to také hodné kratkozraké.
Vinarska komunita neni slozena
z hloupych lidi, a proto si vinari
udélaji za kratky ¢as ndzor sami.
S nékolika takhle napalenymi
vinafi jsem hovotil a byli sa-
moziejmé rozladéni z toho, jak
jim tzv.,,DIAMS ktery si nékde
koupili, najednou funguje uplné
jinak nez jsou zvyKkli.

Mytus cislo pét - kdyz
lahev uzavienou zatkou
DIAM nechate stat

a nebudete ji skladovat
vleZe, vino se zkazi...

Jedna se opét o naprosty ne-

smysl. Jednou z vyraznych
vyhod zatek DIAM oproti kte-
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rékoliv jiné zatce je fakt, ze je-
jich pruznost neni primdrné
dosahovana vlastnostmi korku,
ktery mimochodem opravdu
pruzi lépe, kdyz je vlhky. Mi-
krosféra obsazena v zatkach
DIAM tésni a pruzi uplné stej-
n¢, at je suchd nebo vlhka, takze
lahve s vinem uzaviené zitkou
DIAM budou tésnit aplné stej-
né polozené i stojici. Na kvalitu
vina a tésnici schopnost zatky
tak poloha lahve pfi skladovani
- u zatek DIAM - nema ani ten
nejmensi vliv.

Na druhé strané chcete-li
lahev se zatkou DIAM polozit,
miizete tak klidné udinit jiz
po nékolika vtefinach od jejiho
uzavieni. Pokud je tlak v lahvi
po jejim uzavieni na spravné
urovni, neni to pro zatku DIAM
Zadny problém a neriskujete
protékani vina zatkou.

Mimochodem, diky mikro-
sféfe je také uplné jedno, jestli
pouzijete zatku DIAM v kratsi
nebo delsi varianté, obé budou
tésnit uplné stejné a vino pod
nimi také bude po ¢ase vypadat
uplné stejné. Délka je u zatek
DIAM vice estetickou zalezi-
tosti nez pomocnikem pro lepsi
funkci, protoze propustnost za-
tek je prosté nastavena na poza-
dovanou mez podle oznaceni
zatky DIAM, a to bez ohledu
na jeji délku.

Zatky DIAM na nasem trhu,
stejné jako na trhu dalSich tif
evropskych zemi, zpracovava
a prodava firma Cork Janosa.
Dile tyto zatky muzete koupit
u Vinarskych potteb uvedenych
ve spodni ¢asti letaku na konci
tohoto ¢lanku, plus nové také
u BS Vinarské Potfeby a Za-
mma Sudy Vojkovice. Zddna
dal§f firma v Ceské Republice
skute¢né zatky DIAM nemiuize
prodavat a nikdo z téch, kdo
zatky DIAM oficidlné proda-
vaji, je nemuZe nabizet levnéji,
pravidla jsou pfisné stanovena
pro vSechny.

V kazdém pripadé skute¢na
zétka DIAM je VZDY opatiena
znackou DIAM a také cislem
oznacujicim typ zatky DIAM
a tim padem jeji vlastnosti.
Chybi-li tyhle udaje na zatce,
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i kdyby se jakkoliv podobala
DIAMu, kupujete si predraze-
ny aglomerat.

Mytus Cislo Sest - Cork
Janosa je pred krachem
a nakupuje zatky
kdekoliv, jen pokud jsou
nejlevnéjsi...

Na to lze fici pouze jedno - radi
Vas kdykoliv uvitdme v nasi fir-
mé a muizete se podivat sami,
jak to u nds vypada - to je nej-
lepsi mozny zptisob, jak si udé-
lat pfedstavu.

Nekrachujeme a ani se na to
nechystame. Nenakupujeme to,
co kde zbyde nejlevnéji a ani to
v naSem pripadé neni mozné -
na rozdil od téch, ktefi nds tak-
to pomlouvaji, my nenakupuje-
me hotové vyrobky na kterych
pak jedina ptidand hodnota zde
v Ceské Republice je prelepend
nélepka na krabici. Nakupuje-
me surovinu, kterou v Ceské
Republice zpracovavame a dé-
lame to i naptiklad pro rakous-
ké zakazniky, takze asi nebude-
me zase tak $patni. Ale prijedte
se podivat a udélite si usudek
sami, jste upfimné vitani. Jezdi
k nam takhle na ,exkurze® pra-
videlné zékaznici ze vSech okol-
nich zemi, tak pro¢ by nemohli
obcas prijet takeé ti Cesti.

Budouci mozZné myty...
co si myslime, Ze jesté
uslysite!!!

Domnivam se, ze v blizké bu-
doucnosti urcité uslysite, ze
vino uzaviené zitkou DIAM
smrdi po korku. To jsme sice
doposud jesté neslyseli, ale
vzhledem k intenzité ostatnich
bldboltl o zatkach DIAM to asi
nebude trvat dlouho, nez nékdo
néco podobného vymysli, nebo
zorganizuje a pusti do svéta.
Marketing po ¢esku bohuzel,

zvlasté pak v podani nékterych
»manazertl, nevyspél natolik,
aby dokazali prodat své vlastni
zbozi bez toho, ze budou $pinit
konkurenci a svoje zakazniky
podvadét  napodobeninami,
navic bohuzel bez ohledu na to,
co se s vinem jejich zakaznika
za par mésicu stane.

DIAM disponuje technolo-
gif, ktera rozpozna zdroj in-
fekce TCA ve viné, a dovede
presné urcit, jestli eventudlni
TCA ve viné pochazi ze zatky,
ze sklepa, z nadob, nebo na-
piiklad z pouzité chemie pfi
vyrobé vina ¢i pri ¢isténi linky.
Miéme k této technologii, jejiz
vysledky jsou vzdy verifikovany
nezavislou francouzskou statni

o

vinafskou laboratoti, diky nase-
mu spojeni s DIAMem piistup
a samozfejmé jej v takovém
pfipad¢ mizZeme nabidnout
také svym zdkaznikim. Takze
az se k Vam podobna fama do-
stane, zjistime, kde je problém
a vyfesime ho. Véfte mi ale, Ze
v zatce DIAM problém oprav-
du nebude. Za témér pét let, co
zatky DIAM pro francouzskou
firmu DIAM Bouchage zpraco-
vavame, jsem o podobném pri-
padé jesté nikdy neslysel.

DIAM ma v soucasné dobé je-
diny skute¢ny problém a to je
nedostatek vyrobni kapacity.
Divodem je raketovy vzestup
poptavky v Evropé a Severni
Americe, ale kupodivu i v ze-
mich, jako je Libanon nebo Izra-
el. Proto je nyni ve vystavbé novy
zavod na vyrobu zitek DIAM
ve Francii, ktery bude do provo-
zu uveden v roce 2015. Podivejte
se na fotografii, ktera je sou¢asti
tohoto clanku, jak bude novy
zavod DIAM vypadat, domni-
vam se, Ze i to o zatkach a firmé
DIAM mnohé napovida.

Jakdkoliv byla vase minulost ...
.. DUdoucnost je

+DIAM
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